Pozycja 7- WTiICh

Zestaw menu 1 „ Święto Wydziału”

Termin Realizacji: 2016
Miejsce świadczenia usług: obiekty UTP przy ul. Seminaryjnej
Ilość osób: 350 osób
Wymagane menu na osobę:
I. Serwis kawowy dla 350 osób:
· expres ciśnieniowy + serwis kawowy 


1 szt. x 220 ml

· herbata






1 szt. x 220 ml

· śmietanka do kawy





1 szt. / 10 g

· cukier (saszetki)





2 szt.

· cytryna do herbaty 





1 szt. / 10 g


Wymagane menu na osobę:
II. Obiad dla 253 osób:

Napoje zimne:

· soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy)


350 ml

· woda mineralna 





150 ml

Dania ciepłe:

· barszcz z pasztecikiem




250 ml x szt.

· Boeuf Strogonow z bułką




250 ml x szt.

· II danie podawane półmiskowo wliczono 1,5 porcji mięsa / osobę 

· Pieczeń z karkówki z sosem pieczeniowym

· Rogal schabowy z pieczarkami 


· Ziemniaki z wody z masłem + americany 


250 g x porcji

· Bukiet 3 surówek





250 g

Wymagane menu na osobę:

III. Uroczysta kolacja Rozpoczęcie od godziny 20.00  dla 50 osób






· Zupa krem z pomidorów z groszkiem ptysiowym pietruszką 
250 ml
· Obiad podawany talerzowo 

· Pani Walewska `




150 g
· Bukiet surówek




160 g
· Dodatki skrobiowe (americany, ziemniaki z wody)
250 g
· Zakąski tradycyjne 4p / osobę
zakąska nie mniej niż  80 g

· Befsztyk tatarski,

· Łosoś ze szparagami, 

· Rolada z kurczaka w cieście serowym, 

· Schab bejcowany w ziołach szpikowany ogórkiem, 

· Deser ciasto w stół 1p/ osobę + tort uroczysty logo, tort



100 g 
· stół staropolski (smalec ze skwarkami, ogórki kiszone, pasztet, bukiet wędlin)
150 g 
· bar sałatkowy (Sałatka grecka, Sałatka curry, Sałatka chińska, 
Sałatka meksykańska, Sałatka frutti di mare  z tuńczykiem, Sałatka śledziowa 
150 g 
· Staropolski Żur na gorąco 






250ml
Kolacja 

· Około godz 1,30; Barszcz z pasztecikiem  




250ml
· Około godz  2,30; Szynka na płonąco z kapustą kiszona zasmażaną i chrzanem serwowany przez szefa kuchni z wystawnych patelni lub indyk z warzywami do wyboru dla gości, 


150g mięsa + 300g dodatków 
· Napoje; cały czas na stołach dostępne dla gości minimum 2l 

· nektar pomarańczowy, nektar jabłkowy, woda mineralna, kawa ,śmietanka cukier, herbata cytrynka cukier

· Koniec balu godzina 4,00 
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