Pozycja 2- RDD

Zestaw menu 1 „ RDD- przerwy kawowe”

Termin Realizacji: rok 2016
Miejsce świadczenia usług: obiekty UTP przy ul. Kaliskiego 7 budynek Auditorium 

Ilość osób: 20
Wymagane menu na osobę:
I. Bufet deserowy:

· owoce (mandarynki, winogrono, banany)


0,3 kg

· ciastka – sernik 





80g  x 1 szt.

· ciastka – jabłecznik





80g  x 1 szt.
· ciastka – makowiec





80g  x 1 szt.
II. Zimne przekąski:

· Kanapki bankietowe z chleba razowego z masłem; 





ser typu camembert i pasta jajeczna, 

ser żółty i salami; dodatki do kanapek: pomidor, 

ogórek, papryka, szczypior, sałata



150g x 2 szt.

III. Napoje gorące:

· expres ciśnieniowy + serwis kawowy 



1 szt. x 220 ml

· herbata






1 szt. x 220 ml

· śmietanka do kawy





1 szt./ 10 g

· cukier (saszetki)





2 szt.

· cytryna do herbaty 





1 szt./ 10 g
IV. Napoje zimne: 
· soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy)


0,5 L

V. Dodatkowe wymagania:

· obrusy i serwetki ( w uzgodnionych kolorach)

· talerzyki do kanapek

· filiżanki do kawy/herbaty

· dzbanki do soków 2l szklane

· szklanki do soków

Zestaw menu 2 „ RDD- obiady”

Termin Realizacji: rok 2016

Miejsce świadczenia usług: obiekty UTP przy ul. Kaliskiego 7 budynek Auditorium 

Ilość osób: 20

Wymagane menu na osobę:

I. 
Dania ciepłe:

· zupa krem z pomidorów z groszkiem ptysiowym 

200 ml x 1 porcja
· II danie podawane półmiskowo wliczono 1,5 porcji mięsa / osobę 

Pieczeń z karkówki z sosem pieczeniowym 



Rogal schabowy z pieczarkami 






· Ziemniaki z wody z masłem + americany 


200 g x 1 porcja
· Bukiet 3 surówek





0,2 kg
II. Napoje zimne: 

· soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy)


300 ml
· woda mineralna z cytryną




300 ml
III. Dodatkowe wymagania:

· obsługa kelnerska

· obrusy i serwetki (w uzgodnionych kolorach)

· filiżanki do kawy/herbaty

· dzbanki do soków 2l szklane

· szklanki do soków
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